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BOVINO ADULTO SUNO

Bollito di Fassona Piemontese Arista condita classica

Roastbeef di Fassona Piemontese Arista ai Y4 pepi

Tartare di Fassona Piemontese Arista farcita (prugne e mele)

Gran pezzo di manzo Arista alla ghiotta (arancia e semi di
Brasato finocchietto selvatico)

Stracotto Arista farcita con frutta secca (a scelta
Fiorentina di Fassona Piemontese tra fichi, noci, albicocche, prugne)

Muscolo per peposo Filetto in crosta di pane

Spiedini rustici

Spiedini di fegatelli
WELLA u LA l l E Salsicce di nostra produzione di Maiale Grigio

del Casentino
Salsicce al finocchietto selvatico
Salsicce luganega sale e pepe

Magro di vitella al tartufo
Rollé di vitella condito
Bocconcini per spezzatino

Lombatine/bistecchine D a L‘ a C\KNA
DALLA M‘—ENA Galantina di pollo cotta o da cuocere

Paté di fegatini
Salsa verde

Pollo ripieno classico (trito 3 carni, frittata, Tortellini Bologna/Modena

mortadella, carciofini) Passatelli

Pollo ripienoc agrumi e noci Ragu di Fassona Piemontese

Faraona boscaiola (tre 3 carni, salsiccia, Ragu d'anatra

funghi, speck) Ragu di cinghiale

Faraona al tartufo (trito 3 carwi, salsa al Cotechino fresco o precotto

tartufo, pistacchi) Selezione di salumi e formaggi artigianali

Faraona buongustaia (trito 3 carni, castagne,
prugne secche)

Sy — SABATO 20 DICEMBRE  DOMENICA 21 DICEMBRE
8-13 / 17-19.30 @& chiuso a»

conNGLIO LUNED] 22 DICEMBRE  MARTEDI 23 DICEMBRE

8-13 / 17-19.30 & 813/ 171930 a

Coniglio farcito classico (pancetta di Cinta IVER(‘DLED] 2u DICEMBRE.

Senese, fontina valdostana) 8-14.30

Coniglio contadinoe (frittata, prosciutto cotto,
rosmaring, timo)

Coniglio con tartufo e prosciutto cotto Prenota il tuo menu entro il 17 dicembre al +39 055 415 652

@'@7 PARTECPERA| ALUESTRAZIONE DEL 31 DICEMBRE PER
\
2

UN BUONO SCONTO VALIDO DAL 7 AL 31 GENNAIO 2026

Ritiro in Macelleria o consegna a domicilio
Via Valdinievole, 19, Novoli, Firenze

Si prega di segnalare in anticipo eventuali intolleranze ed allergie


https://wa.me/39055415652?text=Vorrei%20prenotare%20il%20men%C3%B9%20per%20Natale
http://google.com/maps?sca_esv=cb427c73f925e7d3&sxsrf=AE3TifMOERfl6Sydh6gt5ccon4-u6lXO5g:1764252344934&si=AMgyJEt4gI5NMInIh8VmHjRSOVu8AO9g8YCb2bwac_lcM9uulnXRI4oaHMPam_r8JCuHaCAqs_A7W4ngyoPioVZcjsWmcJhmY0zMFqXc1wiJpKhXaTmIw8Ji8mvs57xgMA0WVXeeeDuVHk6cJvqWuFCvmwoYOnry6kH2DCrKbwQQ2uNld39sm2U%3D&biw=1454&bih=614&dpr=2.2&um=1&ie=UTF-8&fb=1&gl=it&sa=X&geocode=KUObSTjkVioTMXIAUW8H7f1Y&daddr=Via+Valdinievole,+19-21,+50127+Firenze+FI

Accademia dei Palati

Prenota il tuo menu di Natale
entro martedi 17 dicembre

~ PARTECPERA| ALL'ESTRAZIONE DEL 31 DICEMBRE PER
;UN BUONO SCONTO VALIDO DAL 7 AL 31 GENNAIO 2026

SABATO 20 DICEMBRE

8-13 / 17-19.30 a
DOMENICA 21 DICEMBRE
chiuso o |

LUNEDI 22 DICEMBRE
8-13 / 17-19.30 &

MARTEDI 23 DICEMBRE
8-13 / 1%-19.30 [ @)

MERCOLED] 24 DICEMBRE
8-14.30 &




